
2,90 € /persona 3,50 € /persona 

4,90 € /persona 6,50 € /persona 

Aceitunas

Cacahuetes

Aceitunas

Cacahuetes

Patatillas (Chips)
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Aceitunas

Cacahuetes

Patatillas (Chips)

Dados de queso curado

Quelitas 

Aceitunas

Cacahuetes

Patatillas (Chips)

Dados de queso curado

Jamón Iberico en lonchas

Quelitas 

Sencillo

Superior Extra



Reposte
ria fina

 

Cocarro
i de ver

dura 

Coca de
 trampó

 

Fingerfood

Tradicional mini - 12,50 € por persona    
Tradicional - 17,50 € por persona

    
         Servicio de camarero: 84,00 € por personal (incluido a partir de 50 personas)

Precios IVA incluido

Precios

       Tradicional Mini   

Coca de trampó 
Pinchos de tomate y mozzarella con albahaca y 

balsámico
Mini cocarroi de verdura
Pincho de uva y queso
 Saladitos  Saladitos variados 
Aceitunas trencades

Tradicional 

Coca de trampó 
Pinchos de tomate y mozzarella con 

albahaca y balsámico
Mini cocarroi de verdura
Mini empanadas de carne
Pincho de uPincho de uva y queso
Empanada gallega atún
 Saladitos variados 
Aceitunas trencades
Repostería fina (2u./pax)
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Saladito
s variad

os 



Fingerfood
Premium

                                                    Cocktail de 12 piezas - 29,90 € por persona       
Cocktail de 20 piezas - 41,90 € por persona      Cocktail de 22 piezas - 44,90 € por persona   
     
      Servicio de camarero: 84,00 € por personal (incluido a partir de 50 personas)

Precios

Piezas frías
Tártaro de salmón con mostaza y eneldo
Crujiente de sobrasada con almendras y
mermelada de ciruelas al cava
Roastbeef con rúcula, crema de queso y cebolla
caramelizada
BBrocheta de langostino
Gazpacho de cereza
Crema fría de melón
Gazpacho de fresas y rosas
Ceviche de lubina con guacamole
Focaccia de jamón de bodega
Mini quiche de jamón de jabugo y queso
Mini baguette de eMini baguette de escalivada y queso de cabra
Mini perla de foie con jabugo
Mini ensaimada de pimientos
Mini cocarrois de verdura
Mini coca de trampó
Mini blinis de salmón ahumado y queso fresco
Mini pa amb oliet
WWrap de pollo y bacon
Wrap de magret de pato, mouse de queso y
rúcula
Coca de cebolla caramelizada, anchoas y
hierbas aromáticas
Pan de especies con membrillo y mascarpone
Cuchara de trampó
BoBombón de foie, mango y chocolate
Canapé de foie con agridulce de higos
Espuma caprese
Cigarro de pipas de girasol y olivas

Piezas calientes
Copa de pulpo a feira
Copa de lentejas con emulsión de patata
y trufa blanca
Cazuelita de sopas mallorquinas
Mini lomo con col
TTartaleta de sobrasada con miel
Dátiles con bacón
Cucharita de tumbet
Croquetas de jamón
Croquetas de setas
Croquetas de cocido
Mini croquetas de espinacas
CCanapé de queso gruyere y chorizo
Tartaleta de queso de cabra, tomate y miel
Brocheta de pollo yakitori
Pincho de ternera y pimiento padrón
con reducción de cabernet sauvignon

Piezas dulces
Chupito de panacotta y frutos exóticos
Degustación de ensaimadas variadas
Esferas de coco con dulce de leche
Financier (bizcocho con frambuesa)
Florentina con chocolate a la naranja
Mini gMini gató o brownie de chocolate
Macarón a la fruta de la pasión
Macarons variados
Roquita de chocolate con leche
Rocas de chocolate blanco con almendra
y frambuesa
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Combine los ingredientes a su gusto, eligiendo entre las distintas piezas:
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Catering a bordo
Menus

Buffet II  “Mar & Tierra 
29,90 €

Torre de langostinos
Dátiles con bacon 
Albóndigas  con salsa picante
Queso de Mahón con uvas
Nuggets de pNuggets de pavo
Trampó (atún) con garbanzos
Salpicón de marisco
Ensalada de patatas
Crudites con dips
Ensalada fresca con aguacates y naranjas
Pinchos de tomate coctel y mozzarella con
albahaca y calbahaca y crema de balsámico
Ensalada de fruta con helado de vainilla

Buffet IV “Mikado”       
39,90 €

Blinis con tártara de salmón 
Rollitos primavera vegetal con salsa thai
Pinchos de queso con uvas 
Pinchos de albóndigas 
Pinchos de dátiles con bacón
TTorre de langostinos
Pinchos de tomate coctel y mozzarella con 
albahaca
Asado de “porc negre” mallorquín
Trufas de queso de cabra 
Pastel de curry vegetal 
Ensalada de patatas
Ensalada de frEnsalada de fruta con helado de vainilla

Precios IVA incluido

Paella             31,90 €
Menos de 30 pax: suplemento de 100 € por grupo

Paella mixta (Show cooking)
Pinchos de tomate coctel y mozzarella con 
albahaca y crema de balsámico 

Buffet III “Delicias 
Mediteráneas”   39,90 €

Calabacines rellenos
Crudites con dips y salsas
Filetes de lubina
Ensalada griega con queso festa y vinagreta
Solomillo de terneSolomillo de ternera asada
Patatas gratinadas
Salmón adobado con hierbas marquinas
Pastelitos de verdura
Cesta de pan con alioli
Torre de fruta con queso
Ensalasa de fruta con helado 

Pinchos de albóndigas con salsa picante
Pinchos de queso con uvas 
Ensalada de fruta con helado de vainilla

Buffet I  “Completo”  26,90 €

Dátiles con bacon 
Albóndigas  con salsa picante
Queso de Mahón con uvas
Nuggets de pavo
Trampó (atún) con garbanzos
SalpiSalpicón de marisco
Ensalada de patatas
Crudites con dips
Ensalada fresca con aguacates y naranjas
Pinchos de tomate coctel y mozzarella con
albahaca y crema de balsámico
Ensalada de fruta con helado de vainilla

Catering a bordo
Menus
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Catering a bordo
Menus y postres

“BBQ a bordo”    54,90 €
Show cooking incluido

Langostinos al ajillo
Entrecot
Chuletas de cordero
Pinchos de pavo con salsas
PPatatas de Idaho con sourcream
Ensalada Trampó
Ensalada Iceberg mixta
Fechas con baliza
Pimientos de padrón
Rollos de primavera
Samosas de curry
PPerritos calientes
Pan
Frutas frescas

Precios IVA incluido

“Mikado Extra”  44,90 €

Blinis con tártara de salmon pescado
Rollitos primavera vegetal con salsa thai
Pulpo patatas violeta thai
Pinchos de satés nueces
Pinchos de queso con uvas
Pinchos de dPinchos de datiles con bacon cerdo
Albondigas ternera
Pinchos de tomate coctel y mozzarella con 
albahaca y crema de balsamico lactosa
Pinchos de langostinos
Trufas de queso de cabra nueces
Pastel de curry vegetal
TTournedós pequeños solomillo de ternera
Ensalada de frutas con helado de vainilla

Categoría - A 
   Zanahoria con nuez blanca
   Zanahoria manzana o dulce de leche
 Chocolate blanco, negro o naranja
 Red Velvet 

Precio
1/2 1/2 Caja   19,90 € (8 o 12 porciones)
1 Caja           39,90 € (20 o 40 porciones)

Categoría - B
 Banoffee
 Queso con frambusa o arandano
 Limon merengue
 Brownie blanco y pistacho
  Sacher

Precio
1/2 Caja    26,90 € (8 o 12 porciones)
1 Caja     53,90 € (20 o 40 porciones)

Tartas artesanales
Selecciona tú sabor preferido:


